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Ndvod k pouZziti

Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili tradicni cesky vyrobek,
elektrickou pecici misu zn. REMOSKA, kterd je v Ceskych
kuchynich pouZivdna jiz od roku 1957 a je stdle velmi
oblibend. Pro své 3iroké pouZiti si nasla i své zdkazniky

v zahranid.

Piejeme dobrou chut!

REMOSKA se sklada ze tii zakladnich édsti:

POZOR!!
Viko neodklddejte spodni, topnou &dsti, na
podlozku nebo pracovni stdl, ale poloZte je vidy
OBRACENE (viz obr). Pro tuto polohu je navrzeno drzadlo
a opérka. Po ukongent pripravy pokrmu VYPNETE hlavni
vypina€ a pfistroj ODPOJTE od elekirické sité.
Nechte v3e vychladnout.

POZOR!!!
Viko nesmi byt ponofeno do vody! Pro myti vika
NEPOUZIVEJTE automatickou mycku!

1 Viko (s topnym télesem)
2 Misa
3 Stojdnek

Pred pouZitim elektrické petici misy zn. REMOSKA si
peclivé prectate bezpecnostni pokyny a ndvod k pouZiti.

Bezpednostni upozornéni
NEBEZPECi 11!

Ve viku je umisténo topné t&leso. Viko je behem

piipravy pokrmd VELMI HORKE a zGstdvd horké
i po vypnuti hlavniho vypinate. NEDOTYKEJTE se béhem
pripravy pokrmd povrchu vika ani ostatnich kovovych
tdsti. Pro manipulaci s vikem pouZivejte jen plastové
drzadlo (popf. plastovou opérku).

NEBEZPECI 11!
Pristroj NEPOUZIVEJTE ve vlhkém prostiedi
ani na piimém destil
Pfistroj umistéte mimo dosah déti a domdcich mazlicka!
Chovatelim domacich zvifat/ptactva pfipomindme
obecnou zdsadu: Umisténi a pfitomnost domdcich
zvitat v kuchyni je nezadouci. Pfistroj neumistujte
do blizkosti plastovych a hoflavych predméta!

Ndvod k pouiiti

Elektrickd pecici misa zn. REMOSKA patfi k osvédcenym
a velmi oblibenym elektrospotiebicim pro tepelné
zpracovdni pokrmd. MoZete v ni pFipravit viechny druhy
masa, zeleninu, slané i sladké pokrmy. Nejvhodn&jsi
pouZiti je pro peceni a zapékdni, ale |ze vyuZit také pro
ohfivdni a rozmrazovani. Piprava jidel odpovidd zdravé
vyZivé i diefs.



Pfed prvnim pouZitim misu s nepfilnavym povrchem
Teflon omyijte misu €istou, teplou vodou se sapondtem
a vysuste.

REMOSKA neni vybavena regulaci, protoZe pracuje
stejnomé&mé a nemusite se tedy obdvat, Ze jidlo pripdlite.
Pribgh pripravy pokrmd mdZete navic kontrolovat i bez
snimdni vika sklenénym okénkem (typ ,MINI” bez skla).

Doporutujeme zvedat viko béhem piipravy pokrmd jen
v nejnutnéjsich pripadech, pokrm se ¢astym otevirdnim
vysusuje.

Pfi peceni masa je tieba mit na paméti, Ze rizné druhy
masa obsahuiji rizné mnoZstvi vody a tuku, proto
podlévame vodou dle potfeby. Pokud maso hodné
podlévame, jenom je dusime! PfestoZe viko zistane
uzaviené, prebytecnd pdra je odvddéna dvéma ventily
ve viku. Pfipravené pokrmy zdstdvaii Sfavnaté, vlGéné

a nevysousi se dlouhym pecenim jako v klasické troubg.

Pro michdni a uvoliiovdni pokrmi od stén nebo dna
NEPOUZIVEITE ostré a kovové ndstroje. Mohlo by dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu Teflon!

POUZIVEITE vzdy jen dievéné nebo plastové ndstroje.
Nikdy neporcujte pokrm v mise!

Udriba (myti a cisténi)

POZOR !

Viko nesmi byt ponofeno do vody!

Pro myti vika NEPOUZIVEJTE automatickou myeku!

- viko (spodni ast) otiete vlhkou houbitkou
(nepouZiveijte jeji drsnou plochu) namocenou v teplé
vodé se sapondtem;

REMOSKA mdZe byt cisténa aZ po Gplném
vychladnuti a odpojeni od elektrické sité.

- misu Cistéte b&Znym zpOsobem bez pouZiti praskd
a miZete ji vloZit i do automatické mycky.

- horni &ast vika z nerezového materidlu moZe vlivem
teploty bghem del3i doby pouZivéni ,zeZloutnout”.
Pdvodniho vzhledu dosdhnete pouZitim specidlnich
Gsticich prostiedkd na nerez (stainless). Horni ¢dst je
vyrobena z le$téného nerezového materidlu. Ani v tomto
pipadé NIKDY nepouZivejte Cistici prasky nebo drsnou
plochu myci houbicky. Mohlo by dojit k jeho poskrdbdni!

V pripadé poskozeni elekirické casti pristroje (pfivodni
kabel, topné téleso, vypinag, ...) VDY vyhledejte
odborny servis. Pfistroj po opravé MUSI projit
elektrickymi testy!

Aby nedoslo k trazu elekirickym proudem nebo pozdru
neprovadéjte NIKDY sami opravu nebo vyménu
piivodniho kabelu.

Petici misy s nepfilnavym povrchem Teflon Ize pouzivat
do teploty max. 260° C.

PROHLASENi 0 SHODE
Vyrobky spliivji nafizeni Evropského parlamentu a Rady
€.1935/2004 ES

Vyrobek po dobé ukonéeni jeho
Zivotnosti neumistujte do béiného
odpadu!

REMOSKA
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Ndvod na pouZitie

Dakujeme Vdm, Ze ste si kapili tradicny cesky vyrobok,
elektrickd misu na pecenie REMOSKA, ktord sa v Ceskych
kuchyniach pouZiva uZ od roku 1957 a je stdle vel'mi
obltbend. Vdaka 3irokému pouZitiu si nasla svojich
zdkaznikov i v zahranici.

Prajeme dobrd chut

REMOSKA sa skladd z troch zdkladnych casti:

POZOR!

Veko neodkladajte spodnou, vyhrievacou ¢asfou
na podlozku alebo pracovny stdl, ale poloZte ho
vidy NA OPACNU STRANU (pozri obrdzok). Na tito
polohu je navrhnuté drZadlo i opierka.
Po ukongeni pripravy pokrmu VYPNITE hlavny vypinat
a pristroj ODPOJTE od elektrickej siete. Nechajte ho
vychladnot.

”"*‘%::ﬁ‘t
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POZOR!

Veko sa nesmie ponorif do vody! Na jeho
umyvanie NEPOUZIVAJTE umyvacku riadu!

1 Veko (s vyhrievacim telesom)
2 Misa
3 Stojanéek

Pred pouZitim elektrickej misy na pecenie REMOSKA si

pozorne preditajte bezpecnostné pokyny a ndvod na
pouZitie.

Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO!

Vo veku je umiestnené vyhrievacie teleso. Veko
ie potas pripravy pokrmov VELMI HORUCE a zostdva
hordce aj po vypnuti hlavného vypinaca. Pocas pripravy
pokrmov sa NEDOTYKAJTE povrchu veka ani ostatnych
kovovych ¢asti. Na manipuldciu s vekom pouZivajte iba
plastové drZadlo (prip. plastovd opierku).

NEBEZPECENSJVO!
Pristroj NEPOUZIVAJTE vo vihkom prostredi ani
na priamom daZdi!

Pristroj umiestnite mimo dosahu deti!

Pristroj neumiestiiujte do blizkosti plastovych a horlavych
predmetov!

Ndvod na pouiitie

Elektrickd misa na pecenie REMOSKA patri k osvedéenym
a velmi oblGbenym elektrospotrebicom na tepelné
spracovanie pokrmov. MdZete v nej pripravif vetky druhy
miisa, zeleninu, slané aj sladké pokrmy. Najvhodneiie
pouZitie je na pecenie a zapekanie, ale rovnako ju moZno
vyuZit aj na zohrievanie alebo rozmrazovanie. Priprava
jeddl zodpovedd zdravej vyZive i diétnosti.



Pred prvym pouZitim misu s neprilnavym povrchom Teflon
umyte distou teplou vodou so sapondtom a vysuste.

REMOSKA nemd reguldciu, pretoZe pracuje rovnomerne
a nemusite sa teda obdvaf, 7e sa jedlo pripdli. Priebeh
pripravy pokrmov mdZete navyse kontrolovat aj bez

snimania veka cez skleneny priezor (typ ,MINI” bez skla).

Odporacame zdvihat' veko potas pripravy pokrmov iba

v najnevyhnutneisich pripadoch, lebo pokrm sa pri ¢astom
otvdrani vysdsa.

Pri peceni miisa treba pamitat na to, Ze rozne druhy
miisa obsahuji rozne mnoZstvd vody a tuku, preto
podlievame vodou podla potreby. Ak miso prilis
podlievame, iba sa dusi!

Aj ked' veko zostane zatvorené, nadbytocnd para unikd
dvoma ventilmi vo veku.

Pripravené pokrmy zostdvajd $tavnaté, vigéne a pri dlhom
peceni sa nevysusia ako v klasickej rore.

Na mie3anie a uvolTiovanie pokrmov od stien alebo dna
alebo pri porciovani NEPOUZIVAITE ostré a kovové
predmety. Mohol by sa poskodit nepril'navy povrch Teflon!
Vidy POUZIVAJTE iba drevené alebo plastové ndstroje.

Udriba (umyvanie a distenie)

POZOR!

Veko sa nesmie ponorif do vody!

Na umyvanie veka NEPOUZIVAJTE umyvacku riadu!

- Veko (spodnu ¢ast) utrite vlhkou 3pongiou
(nepouZivajte jej drsnd plochu).
- Misu distite beZznym spdsobom bez pouZitia prdskov

REMOSKA sa mdZe €istif aZ po Gplnom
vychladnuti a odpojeni od elektrickej siete.

a mdZete ju vloZif aj do umyvacky riadu.

- Vrchna €ast’ veka z antikorového materidlu mdze pod
vplyvom teploty po dlh3ej dobe pouZivania ,zozltnuf”.
Povodny vzhlad dosiahnete pouZitim 3pecidlnych
Gstiacich prostriedkov na antikoro (steinless). Vrchnd
tast veka je vyrobend z lesteného antikorového
materidlu. Ani v fomto pripade NIKDY nepouZivajte
Gistiace prasky alebo drsnd plochu umyvacej $pongie.
Veko by sa mohlo poskriabaf’!

V pripade poskodenia elekirickej asti pristroja
(privodny kabel, vyhrievacie teleso, vypinat atd.) VZDY
vyhladaijte odborny servis. Pristroj po oprave musi
prejst elektrickymi testami!

Aby nedolo k Grazu elektrickym pridom alebo
poziaru, NIKDY sami neopravuijte ani nevymienajte
privodny kdbel!

Elektrické misy na peenie s neprilnavym povrchom
Teflon mozno pouzivat do teploty max. 260° C.

REMOSKA
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Instructions for use.

Thank you for buying a traditional Czech product - The
REMOSKA- electric pan used by Czech cooks since 1957.
It remains a great favourite now finding its way to very
satisfied customers beyond the borders of our Republic.

The Remoska consists of three parts

1 The lid with it's enclosed element, the attached
flex and switch.

2 The Teflon coated pan

3 The stand

Please take time to read the important safety

instructions before use
ATTENTION 1!
The heating element is in the lid - it is the lid
that does the cooking - so it will become very
hot when in use and will stay hot for some time even
after being switched off. Avoid touching it or any other
metal parts during cooking.
Keep the children away from the range while cooking.
Never keep your pet bird in the kitchen.
The rest on the lid should NOT BE USED as a handl.
When in use keep away from any articles made of plastic
or inflammable material.

ATTENTION !1!

When removing the lid always place it away

from you upside down and - as you would with any

other cooking pan - out of reach of children when in use.

”"*‘%::ﬁ‘t
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Once you have finished cooking, switch off, detach from

the socket and leave to cool.

‘ If camping and using an extension do not use
the Remoska in damp conditions or directly

outside in the rain.

Cooking Instructions

The Remoska is a very versatile pan in which you may
cook anything you could cook in an oven.

A savoury roast or a sweet bake, re-heat or defrost - the
choice is yours.

Before use carefully wash the Teflon lined pan in warm
soapy water.

Because there is no heat-regulating thermostat the
Remoska cooks with a steady heat and there is no fear of
burning your food. You may keep an eye on the cooking



progress through the glass window in the centre without
having to remove the lid (not ,MINI*).

Removing the lid too often during cooking reduces the
source of heat and the contents could become too dry.

When roasting meat remember that different cuts require
a different amount of liquid though always use less than

you would in a normal oven. Adding too much liquid

results in stewed rather than roasted meat. Even with the

lid closed unwanted steam is allowed to escape through

two vents in the lid leaving but the roasting juices in the

pan.

Your roasts will remain tender, full of flavour and will not

dry out as often occurs when oven roasting.
When stirring or portioning food do not use metal
utensils. You risk scratching the Teflon coated surface of

the pan.

Use either plastic or wooden spoons.

Washing and Cleaning the Remoska

ATTENTION 11
Never immerse the lid in water or place in

a dishwasher!

A Once switched off and completely cold the

Remoska may be cleaned thus

- the lid - clean the bottom of the lid with a damp

soapy soft dish cloth or sponge.

- the pan - wipe out with a damp cloth, soak in warm

water if necessary, may be placed in the dishwasher.
Do not use a panscrub.

- the upper part of the lid - you may find a slight

yellowing of the stainless steel will occur after long
usage. Use a stainless steel cleaner only.
Other cleaning powders will scratch the surface.

The glass window may be cleaned with a damp soapy
cloth.

' In case of any electrical fault or any damaged
AA electrical parts always send for repair to an

accredited electrical repair workshop. After
repair the lid must be tested before use.

. To avoid any electric shock or injury please do
not try fo repair damaged cable yourself.

" If the supply cord is damaged, it must be
replaced by manufacturer, its service agent or

similarly qualified persons in order to avoid
a hazard.

' The plug is the primary disconnect and should
be readily at all times.

DECLARATION
The products comply with the directive of the European
Parliament and the Consil No.: 1935/2004 ES

REMOSKA
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Gebrauchsanleitung

Wir danken Ihnen, dass Sie sich ein traditionelles tschechisches
Erzeugnis, eine elektrische Brat- und Backform REMOSKA
gekauft haben, die in der tschechischen Kiiche bereits seit
1957 in Gebrauch ist und sich nach wie vor grofler Beliebtheit
erfreut. Wegen ihres breiten Verwendungshereichs hat sie ihre
Kunden auch im Ausland gefunden.

Wir wiinschen guten Appetit

Die REMOSKA besteht aus drei Grundbestandteilen:

ACHTUNG !!!
Legen Sie das Oberteil nicht mit der Unterseite, der
Heizseite, auf eine Unterlage oder den Arbeitstisch,
sondern legen Sie es immer UMGEDREHT ab (siehe
Abbildung).
Nach Abschluss der Speisenzubereitung SCHALTEN SIE DEN
HAUPTSCHALTER AUS und TRENNEN Sie das Gerdit vom
Stromnetz. Lassen Sie alles abkihlen.

/“‘%_ S
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ACHTUNG !!!
Das Oberteil darf nicht ins Wasser getaucht werden!
Spiilen Sie das Oberteil NIE IM GESCHIRRSPULER!

1 dem Oberteil (mit Heizkrper)
2 der Schissel
3 dem Untersatz

Vor dem Gebrauch der elekirischen Brat- und Backform der
Marke REMOSKA lesen Sie sich bitte sorgfiltig die
Sicherheitshinweise und die Gebrauchsanleitung durch.

Sicherheitshinweise
VORSICHT - GEFAHR 11!

Im Oberteil ist der Heizkdrper untergebracht. Das

Oberteil ist wiihrend der Speisenzubereitung SEHR
HEISS und bleibt auch nach dem Ausschalten des
Hauptschalters heiff. Waihrend der Speisenzubereitung diirfen
Sie die Oberfliiche des Oberteils und auch die brigen
Metallteile NICHT BEROHREN. Fiir das Hantieren mit dem
Oberteil benutzen Sie nur den Kunststofthalter (hzw. die
Kunststoffstitze).

VORSICHT - GEFAHR 111
Benutzen Sie das Gerit NIE IN FEUCHTEM MILIEU
und auch nicht im Regen!
Bewahren Sie das Geriit auferhalb der Zugriffsmaglichkeit von
Kindern!
Halten Sie das Geriit von Kunststoff- und brennbaren
Gegenstiinden fern!!!

Gebrauchsanleitung

Die elektrische Brat- und Backform REMOSKA gehdrt zu den
bewdhrten und sehr beliebten Elektrogeriiten zur thermischen
Zubereitung von Speisen. Man kann in ihr alle Arten von
Fleisch, Gemiise, salzige und Siiispeisen zubereiten. Sie lisst
sich am besten zum Backen und Uberbacken benutzen, aber
man kann sie auch zum Erwirmen und Auftauen von
Tiefkihlkost benutzen.



Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie die Schiissel mit
sauberem warmem Wasser mit einem Spilmittel aus und
trocknen Sie sie ab.

Die REMOSKA ist nicht mit einer Temperaturregelung
ausgestattet, weil sie gleichmiifig arbeitet. Sie missen also
nicht beftrchten, dass das Essen anbrennt. Den Verlauf der
Speisezubereitung konnen Sie dariiber hinaus auch ohne
Abnehmen des Oberteils durch das Glasfenster kontrollieren.
Wir empfehlen, das Oberteil im Laufe der Speisezubereitung
nur in den allemdtigsten Fillen abzunehmen. Bei héufigem
Offnen trocknet die Speise aus.

Beim Braten von Fleisch muss man daran denken, dass die
verschiedenen Fleischarten verschiedene Mengen von Wasser
und Fett enthalten, weshalb man Wasser nach Bedarf
nachgieBt. Wenn man das Fleisch zuviel begieBt, wird es nur
gedinstet! Obwohl das Oberteil geschlossen bleibt, wird der
iiberschiissige Dampf durch zwei Ventile im Oberteil abgefihrt.
Die zubereiteten Speisen bleiben saftig und trocknen durch
langes Braten bzw. Backen nicht aus wie in der herkdmmlichen
Backréhre.

Zum Umrithren und Losen der Speisen von der Wandung oder
vom Boden beim Portionieren benutzen Sie KEINE SCHARFEN
UND METALLGEGENSTANDE. Es konnte sonst zur Beschidigung
der Antihaftoberfliche aus Teflon kommen! Benutzen Sie
immer nur Holz- oder Kunststoffgegenstinde.

Pflege (Spiilen und Reinigen)

ACHTUNG 1!

Das Oberteil darf nicht ins Wasser getaucht werden!

Spiilen Sie das Oberteil NICHT IM GESCHIRRSPULER!

- Das Oberteil (dessen Unterseite) wischen Sie mit einem in
warmem Wasser mit Spiilmittel angefeuchteten Schwamm ab
(Benutzen Sie nicht dessen rave Fliche).

- Die Schiissel reinigen Sie auf die Gbliche Weise ohne
Verwendung von Scheuerpulver. Sie kdnnen sie auch im
Geschirrspiiler spiilen.

- Die Oberseite des Oberteils aus nicht rostendem Material
kann unter Temperatureinfluss nach lingerer Gebrauchsdauer
etwas vergilben. Man erreicht wieder das urspriingliche
Aussehen unter Verwendung spezieller Reinigungsmittel fir
Edelstahl. Die Oberseite ist aus poliertem nicht rostendem
Material hergestellt. Aber auch in diesem Falle benutzen Sie
NIE SCHEUERPULVER oder die raue Fliiche des
Reinigungsschwamms. Dies konnte zu Kratzern fihren!

Die REMOSKA darf erst nach vélliger Abkihlung und
Trennung vom Stromnetz gereinigt werden.

Im Falle einer Beschiidigung des elekirischen Teils des
Geriits (Anschlusskabel, Heizkdrper, Schalter ...) suchen Sie
IMMER einen Fachbetrieb auf. Das Geriit muss nach der
Reparatur elekirische Priifungen absolvieren!

Damit es nicht zu einem Unfall durch elektrischen Strom
oder zu einem Brand kommt, fishren Sie eine Reparatur
oder das Auswechseln des Anschlusskabels NIE SELBST
durch.

REMOSKA
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Mode d'emploi

Nous vous remercions d’avoir acheter un produit tchéque
traditionnel, le petit four électrique de marque REMOSKA,
utilisé dans les cuisines tcheques depuis 1957 et toujours
trés populaire de nos jours. Sa large utilisation lui

a permis de trouver des clients également & |"étranger.

Bon appétit !

REMOSKA se compose de trois parties fondamentales:

ATTENTION 11
Ne déposez jamais la partie inférieure - partie
calorifére du couvercle sur une cale ou sur la table
de travail. Déposez-la toujours A L'ENVERS (voir image).
Le manche et le support servent pour cette position.
Ala fin de la préparation des aliments, DECONNECTEZ
I'interrupteur principal et DEBRANCHEZ |"appareil du
réseau électrique. Laissez tout refroidir.

”"*‘%::ﬁ‘t
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ATTENTION 11

Ne plongez jamais le couvercle dans I'eau !
N’UTILISEZ PAS le lave-vaisselle pour laver le
couvercle !

1 Couvercle (avec corps calorifére)
2 Récipient
3 Support

Avant |'utilisation du petit four électrique, veuillez lire
attentivement les consignes de sécurité et le mode

d’emploi.

Consignes de sécurité

DANGER !

Le corps calorifére est situé dans le couvercle.
Pendant la préparation des aliments, le
couvercle est TRES CHAUD et il reste chaud

aprés la déconnexion de I'interrupteur principal. Pendant

la préparation des aliments, NE TOUCHEZ PAS la surface
du couvercle ni les autres parties métalliques. Utilisez

seulement un manche en plastique (ou un support en
plastique) pour toute manipulation du couvercle.

DANGER !
N’UTILISEZ PAS I’appareil dans un milieu humide

ou sous la pluie !

L"appareil ne doit pas &tre a la portée des enfants !
Ne pas placer I"appareil & proximité d’objets en plastique
et inflammables !!!

Mode d’emploi

Le petit four électrique REMOSKA fait partie des appareils
électroménagers éprouvés et trés populaires pour la
préparation thermique des aliments. Vous pouvez

y préparer tous les types de viandes, légumes, aliments
salés et sucrés. Il est notamment utilisé pour le rdtissage
et les gratins, mais il peut également servir pour les
réchauffés et la décongélation. La préparation des plats
correspond @ I’alimentation saine et de régime.



Avant la premiére utilisation du récipient traité au téflon,
lavez le récipient a I'eau chaude et propre avec un
détergent et séchez-le.

REMOSKA n’est pas équipé d’une régulation, car il travaille
de fagon réguliére et vous ne risquez pas de brdler les
aliments. Vous pouvez contrdler la préparation des aliments
sans retirer le couvercle, grice & la petite fenétre vitrée.
Nous recommandons de ne retirer le couvercle que dans
les cas indispensables, |'ouverture fréquente séche les
aliments.

Lors de la cuisson de la viande, n’oubliez pas que les
différents types de viandes contiennent différentes
quantités d’eau et de graisse. Arrosez seulement en
fonction des besoins. La viande trop arrosée est
seulement étuvée !

Bien que le couvercle reste fermé, les vapeurs résiduaires
sortent par deux soupapes du couvercle. Les aliments
demeurent juteux, moelleux et ne séchent pas par cuisson
prolongée, comme dans les fours dassiques.

Pour mélanger et libérer les aliments des parois et du
fond ou pour découper, N’UTILISEZ JAMAIS des
instruments métalliques et tranchants qui peuvent
endommager la surface non adhérente en téflon !
UTILISEZ toujours des instruments en bois ou en plastique.

Entretien (lavage ef nettoyage)

ATTENTION 1!

Ne trempez jamais le couvercle dans I'equ !

NE PAS UTILISER le lave-vaisselle pour laver le couvercle !
‘ REMOSKA ne peut &tre nettoyé qu’aprés le

refroidissement complet et le débranchement du
réseau électrique.

- essuyez le couvercle (partie inférieure) avec une petite
éponge humide (ne pas utiliser la partie rapeuse)
trempée dans de ’eau chaude avec détergent

- nettoyez le récipient comme d’habitude, sans utiliser
des produits de lessive. Vous pouvez le laver dans le
lave-vaisselle

- la partie supérieure inox du couvercle peut « jaunir »
avec le temps sous |'effet de la température. Vous
retrouverez |"aspect d’origine en utilisant des produits
de nettoyage spéciaux pour matériaux inox (stainless).
La partie supérieure est en inox poli. Dans ce cas
également n’utilisez JAMAIS des produits de lessive ou
la partie rdpeuse de |"éponge qui pourrait provoquer
des égratignures !

En cas d’endommagement des parties électriques de
I'appareil (cdble d’arrivée, corps calorifére,
interrupteur .... ), faites TOUJOURS appel a un
magasin spécialisé. Aprés la réparation, I'appareil
DOIT subir des tests électriques !

Afin d’éviter tout accident par courant électrique ou
incendie, n’effectuez JAMAIS vous-méme les
réparations ou le remplacement du cible d'arrivée.

REMOSKA

Markova 1768 « 744 01 Frenstdt pod Radhostém e Tel.: +420,/556,/802 601
Fax: +420/556/802 602 * e-mail: remoska@remoska.cz © http://www.remoska.cz



VyuZitelny obsah: 4 litry
Pocet porci: 4 - vice
Prameér misy: 32 cm
Celkova vaha: 2,84 kg
Jmenovité napéti: 230 V/50 Hz
650 W Jmenovity pfikon: 650 W
( Vyuzitelny obsah: 2 litry
b Pocet porci: 2-3
- Pramér misy: 24 cm
\ - Celkova vaha: 1,94 kg
Jmenovité napéti: 230 V/50 Hz
500 W Jmenovity prikon: 500 W
cevwe 'e"’.‘.fii*Q_-ﬁ'i
95T}
e
Vyuzitelny obsah: 0,9 litry
Pocet porci: 1-2
Primér misy: 19 cm
Celkova vaha: 1,60 kg
Jmenovité napéti: 230 V/50 Hz
Jmenovity prikon: 230 W
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Gebruiksaanwijzing

Hartelijk dank voor het aanschaffen van dit Tsjechische
product - de Remoska pan die al sinds 1957 op grote
schaal in de Tsjechische keukens wordt gebruikt.

Deze favoriet onder de Tsjechen vindt nu ook zijn weg
buiten de Tsjechische grenzen.

De Remoska bestaat vit 3 onderdelen:

1 De deksel met verhittingselement
2 De met Teflon gecoate pan
3 De houder

Leest u a.u.b. voor gebruik
zorgvuldig de veiligheidsinstructies door!

ATTENTIE!!
Het verhittingselement bevindt zich in de

deksel - de deksel zorgt dus voor het kook-,
bak- en braadproces. De deksel wordt zeer heet tijdens
gebruik en zal ook na vitschakeling nog gervime tijd
warm blijven. Vermijdt directe aanraking met het deksel
of andere metalen onderdelen tijdens gebruik. Gebruik
om het deksel op te tillen de steel en het handvat.

‘ Zorg tijdens gebruik dat er ruime afstand
is tussen de pan en plastic voorwerpen

of ontvlam-baar materiaal.

ATTENTIE!!!
Als u het deksel afneemt, plaats het dan

>

ondersteboven, dus met het verhittingselement
naar boven (dus steel en handvat onderop).

/“‘%_ O gl
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Zorg dat het deksel buiten het bereik van
kinderen blijft.

Als u klaar ben met de bereiding, schakel het apparaat dan
vit via de schakelaar die op de steel zit, haal de stekker
uit het stopcontact en laat de pan en deksel afkoelen.

‘ Gebruik de Remoska, buiten of binnen, nooit
in een vochtige of dampende omgeving.

Gebruik de Remoska niet in de regen!

‘ Reinig de deksel niet door onderdompeling
in water of in een vaatwasser.

Houdt de Remoska uit de buurt van plastic of
ontvlambare materialen.

Gebruiksaanwijzing

De elektrische Remoska Pan behoort tot de favorieten
elektrische apparaten voor ther-mische bereiding van
gerechten. Men kan in de Remoska pan allerlei soorten
gerechten bereiden: Vlees, groenten, taarten, cake,
quiches etc.



Was voor gebruik de Remoska pan (niet het deksel !!)
in warm water en zeepsop.

De deksel kunt u afnemen met een vochtige doek met
wat zeepsop.

Omdat er geen hitteregelaar is (enkel de aan/uit
schakelaar), verhit de Remoska op constant gelijke hitte
en is aanbranden van voedsel vrijwel onmogelijk.

U kunt het kook/bak proces volgen zonder het deksel op
te tillen door het glazen venster in de deksel. Regelmatig
optillen van het deksel tijdens gebruik verminderd de
warmte in de pan en de inhoud kan te droog worden.

Per soort vlees dat u bakt kan het verschillen hoeveel
water, boter of olie u er aan toe moet voegen. Houdt er
rekening mee dat bij bereiding in de Remoska er minder
vocht nodig is dan in een gewone oven. Teveel vocht
toedienen kan er toe leiden dat het vlees meer gestoomd
dan gebakken wordt.

Ook met het deksel gesloten op de pan kan ongewenst
stoom ontsnappen door 2 vensters in het deksel, de
braadsappen blijven achter in de pan.

Bakken, braden of grillen met de Remoska zorgt dat het
gerecht mals blijft, vol van smaak en niet vitdroogt, zoals
dikwiils wel gebeurt bij een zelfde bereiding in een oven.
ATTENTIE!M!

Gebruik geen metalen voor-werpen om in de
pan te roeren of er iefs viit te scheppen.

Hiermee riskeert u beschadiging van de Teflon laag.
Gebruik een plastic of houten lepel/spatel. Een houten
spatel is bijgesloten bij uw Remoska.

Zodra de Remoska vitgeschakeld en afgekoeld is,
reinig dan de pan als volgt:

De deksel kunt u reinigen met een vochtige doek en wat
zeepsop. Veeg daarna de eventuele sopresten met een
vitgespoelde doekje na.

De pan kunt u met een vochtige doek met zeepsop
afnemen, in water met sop en een afwasborstel of in de
vaatwasser. Gebruik geen schuurspons of ander schurend
materiaal.

De hovenzijde van de deksel (waar de greep en steel
zitten) kan na langdurig gebruik een lichte gelige
verkleuring tonen. Gebruik enkel een schoonmaakmiddel
voor roestvrij staal. Andere schoonmaak poeders zullen
krassen op de oppervlakte veroorzaken.

Het venster in het deksel kunt u reinigen met een

vochtige doek met zeepsop.
ATTENTIE!!

Reparatie - Indien er een elektrisch mankement

is of een beschadiging aan elektrische
onderdelen, breng de Remoska dan altijd naar een
erkende elektra werkplaats. Na reparatie moet eerst het
deksel getest worden voordat u het verder gebruikt.
Voorkom elektrische schokken of verwondingen

en probeer nooit zelf de elektriciteitssnoer te
repareren.

REMOSKA
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Instrukja obstugi

Dzigkujemy za zakup tradycyjnego czeskiego wyrobu,
elektrycznego prodiza marki REMOSKA, ktéry w czeskich
kuchniach uzywany jest od roku 1957 i jest ciagle
ulubionym sprzetem. Ze wzgledu na swoje szerokie
zastosowanie znalazt takze klientéw za granicq.

Zyczymy smacznego!

REMOSKA sktada sie z trzech podstawowych czesci:

1 Pokrywy (z elementem grzejnym)
2 Miski
3 Podstawy

Przed uzyciem prodiza marki REMOSKA nalezy starannie
zapoznac sie ze wskazowkami i instrukcjg obstugi.

Ostrzeienia bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO!!!
W pokrywie znajduje sie element grzejny.
Podczas przyrzqdzania potraw pokrywa jest

BARDZO GORACA i pozostaje gorgca nawet po wytqczeniu

gtownego wytqeznika. W czasie przyrzqdzania potraw

NIE DOTYKAC powierzchni pokrywy ani pozostatych czesci
metalowych. Pokrywe zdejmowa¢ uzywajqc tylko
plastikowego uchwytu (ew. podpérki plastikowe;).

UWAGA!!
Nie ktas¢ pokrywy dolng, grzejng czescig na
podktadke lub stét roboczy, ale pofozy¢ jo
zawsze ODWROTNIE (patrz rys.). W tym celu zostat
przystosowany uchwyt i podpérka.
Po przyrzqdzeniu potrawy WYEACZYC gtowny wytgeznik
i sprzet ODEACZYC 7 sieci elektrycznej. Pozostawi¢ do
schtodzenia.

”"*‘%::ﬁ‘t
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UWAGA!!!
Nie zanurza¢ pokrywy do wody! NIE WKEADAC
do zmywarki!

NIE UZYWAC sprzetu w $rodowisku wilgotnym ani
bezposrednio na deszczu!

Nie stawiac sprzetu w poblizu przedmiotéw z plastiku lub
palnych!

NIEBEZPIECZENSTWO!!!

Sprzet pozostawia¢ poza zasiggiem dzieci!

Instrukcja obstugi

Prodiz marki REMOSKA nalezy do sprawdzonych i bardzo
ulubionych sprzetéw elektrycznych stuzqeych do
przyrzqdzania potraw na ciepto. Mozna w nim
przyrzqdza¢ wszystkie rodzaje mies, warzyw, potrawy
stone i stodkie. Najbardziej nadaije sig do pieczenia

i zapiekania, ale mozna w nim takze podgrzewaé



i rozmrazac. Przyrzqdzanie potraw spetnia warunki
zdrowego odzywiania oraz diety.

Przed pierwszym uzyciem miske pokrytq powtokg
teflonowq umy¢ czystq, cieptq wodq stosujqc ptyn do
mycia i wysuszy¢.

REMOSKA nie posiada regulatora, dlatego Ze pracuje
réwnomiernie i nie nalezy sie, wigc obawiad, Ze potrawa
sie przypali. Przebieg przyrzqdzania mozna dodatkowo
sprawdzac bez zdejmowania pokrywy przez szklane
okienko.

Podczas przygotowywania potraw zalecamy podnosi¢
pokrywe tylko w najbardziej koniecznych przypadkach,
czeste otwieranie powoduje wysuszenie potrawy.
Podczas pieczenia migsa nalezy pamigtad, Ze rézne
rodzaje migsa zawierajq rozne ilosci wody i ttuszczu,
dlatego podlewamy wodg w zaleznosci od potrzeby. Jezeli
migso podlewamy duzqg iloscig, to tylko go dusimy!
Chociaz pokrywa zostaje zamknigta, nadmiar pary
odprowadzany jest przez dwa zawory znajdujqce sig
w pokrywie. Przyrzqdzone potrawy pozostajq soczyste,
wilgotne i nie wysuszajq sig dtugim pieczeniem jak

w klasycznym piekarniku.

Do mieszania i odrywania potraw od $cian lub dna, albo
podczas porcjowania NIE STOSOWAC ostrych i metalowych
narzegdzi. Moglibysmy zniszczy¢ powtoke teflonowg!
STOSOWAC tylko drewniane lub plastikowe narzedzia.

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

UWAGA!!!

Nie zanurza¢ pokrywy do wody!

‘ Pokrywy NIE WKtADAC do zmywarkil

REMOSKE czysci¢ az po zupetnym schtodzeniu
i wytqczeniu z siedi elektrycznej.

- pokrywe (czes¢ dolng) wytrze¢ wilgotng ggbkg (nie
uzywac szorstkiej powierzchni) namoczong w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycic;

- miske czysci¢ powszechnym sposobem bez stosowania
proszkéw, mozna jq tez zmywac w zmywarce;

- gérna czgs¢ pokrywy wykonana z materiatu
nierdzewnego moze pod wptywem temperatury w czasie
dtuzszego okresu stosowania ,zz6tkng¢”. Pierwotny
wyglad uzyskamy stosujac specjalne $rodki czyszczqce
do materiatéw nierdzewnych (stainless). Cze$¢ gérna
wykonana jest z potyskliwego materiatu nierdzewnego.
Ani w tym przypadku NIE STOSOWAC proszkéw
czyszezqeych lub szorstkiej powierzchni gabki.
Mozliwos¢ zadrapania!

W przypadku uszkodzenia czesci elekirycznej sprzetu
(przewdd zasilajacy, element grzejny, wytqeznik ...)
ZAWSZE zwrécié sig do specjalistycznego punktu
naprawy. Sprzet po naprawie musi by¢ poddany testom
elektrycznym!

Aby zapobiec urazom prgdem elektrycznym lub
pozarem nie dokonywa¢ samemu napraw lub wymiany
przewodu zasilajgcego.

REMOSKA
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Hasznalafi Gtmutato

Koszonjik, hogy megvdsdrolta mdr tébb éves
hagyomdnyokkal rendelkezé termékiinket, a REMOSKA
mdrkajelzésii sitétdlat. Ezt a késziléket a cseh
hdziasszonyok mdr 1957 6ta haszndljdk, és napjainkban
is nagy népszerdségnek orvend. Széleskorii felhaszndldsi
lehetdségének kiszonhetden kiilfoldon is vasdrléira taldlt.

Jé étvagyat kivanunk!

A REMOSKA harom részbél dll:

1 Fedél (a fitétesttel)
2 Tal
3 Allvany

A REMOSKA siitétdl haszndlata elétt figyelmesen olvassa
el a biztonsdgi eldirdsokat és a haszndlati Gtmutatét.

Biztonsdgi elirdsok
VESZELY!
A fedélben egy fitétest taldlhaté, amely az
ételek készitése kozben RENDKIVUL FORRO,
és a fékapesold kikapesoldsa utdn is még sokdig magas
hémérsékleti. Fézés kozben tigyeljen arra, hogy se
a fedélhez, se a tdl tobbi fém részéhez NE ERJEN HOZZA.
A fedelet csak a mianyag nyél (esetleg a mianyag
kitdmasztd) segitségével mozgassa.

FIGYELEM! ‘
A fedelet csak FELFORDITVA (ldsd az dbrdt)
tegye az asztalra vagy a munkafeliletre, soha
ne az alsé oldaldval lefelé. Erre a célra szolgdl a nyél és
a kitdmaszto.
A f6zés/siités befejeztével KAPCSOLJA KI a fékapesolét
és HUZZA KI a csatlakozo kdbel dugéjdt a hdlozati
aljzatbél.
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FIGYELEM!
A fedelet soha ne tegye vizbe! A fedelet tilos
mosogatdgépben mosogatnil

A készilléket NE UZEMELTESSE az es6n vagy nedves
kérnyezetben.

A késziiléket ne dllitsa méanyag tdrgyak vagy gyolékony
anyagok kdzelébe!

VESZELY!

A késziiléket gyerekek eldl elzdrva tdrolja.

Haszndlati Gtmutato

A REMOSKA elektromos siitétdl az ételek
fézéséhez/siitéshez alkalmas, a j6l bevdlt és kozkedvelt
elektromos hdztartdsi felszerelések egyike. Mindenféle,
his, zoldség, sos és édes étel elkészitéséhez alkalmas.
Legalkalmasabb sitéséhez, rakott ételek készitéséhez,
de melegitéshez és kiolvasztdshoz is haszndlhatd.



Az elkészitett ételek megfelelnek a diétdra és az
egészséges tapldlkozdsra vonatkozé elvardsoknak.

Elsé haszndlat elétt a tdl Teflonnal bevont, tapaddst gatlé
feltletét mossa el mosogatészeres meleg vizzel, dblitse le
tiszta vizzel, majd torélje szdrazra.

A REMOSKA-t hé szabdlyozéval szerelték fel, ezért nem
kell aggédnia, hogy az étel odaég. A f6zés/siités menetét
rdaddsul a fedélen taldlhatd Gveglapon keresztill is
ellendrizheti, anélkiil, hogy azt le kellene emelni.

Az étel készitése kozben javasoljuk, hogy a fedelet csak
a legszikségesebb esetben emelje le, gyakori
nyitogatdskor az étel csak feleslegesen kiszdrad.

Husok siitése kozben vegye figyelembe azt, hogy az egyes
husfélék viz és zsirtartalma eltérs, ezért vizet is csak
ennek megfeleléen dntsdn ald. Ha sok vizet ént a his ald,
akkor csak pdrolddik, de nem pirul meg. Annak ellenére,
hogy az edényen rajta van a fedél, a keletkezd pdra

az azon taldlhatd szelepeken keresztill elvezetddik.

Az elkészitett étel zamatos, puha lesz, a hosszabb siités
kézben sem szdrad ki gy, mint a hagyomdnyos
siitékben.

Az étel keveréséhez, daraboldsdhoz, esetleg ha
odaragadt, felszedéséhez NE HASINALION éles fém
eszkozoket, mert felsértheti a tapaddst gdtl6 Teflon
feluletet!

Csak fa, vagy méianyag eszkozoket HASZNALJON.

Karbantartds (mosds és fisztitds)

FIGYELEM!

A fedelet soha ne tegye vizbe!

‘ A fedelet soha NE MOSSA mosogatégépben!

A REMOSKA tisztitdsa el6tt hizza ki a csatlakozd
kabel dugéjdt a hdlozati aljzathél és vdrja meg,
amig a késziilék teljesen kihdl.

- a fedelet (alsé rész) mosogatészeres meleg vizhe
mdrtott szivaccsal torélje dt (ne haszndlja az érdesebb
feliletét).

- a tdlat hagyomdnyos médon, siroldszer haszndlata
nélkiil vagy mosogatdgépben moshatja el.

- a fedél nemesacélbél készilt, felsé része
a huzamosabb haszndlat alatt , elsdrgulhat”. Eredeti
szinét specidlis, a nemesacél feliletek tisztitdsdhoz
alkalmas készitmények segitségével nyerhetijiik vissza
(stainless).

A fedél felsd részét fényezett nemesacélbél gydrtottdk,
ezért tisztitdsGhoz SOHA ne haszndljon durva
szemcséjli soroldszert vagy fém szivacsot, mert

a feltletét felkarcolhatja!

Az elekiromos alkatrészek sérillése esetén (csatlakozé
kabel, fiitétest, fékapcsold...) MINDIG forduljon

a szakszervizhez. Javitds utdn a késziiléken mindig
el kell végezni az érintésvédelmi tesztet!

Az dramiitéshél eredd balesetek és a tiz elkeriilése
érdekében a késziilék javitdsat és a csatlakozé kabel
cseréjét SOHA ne végezze egyediil.

REMOSKA
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Bruksanvisning

Vi tackar Er fér att Ni inhandlat en traditionell tjeckisk
produkt, det elektriska stek- och bakningskérlet av mirket
REMOSKA. | de tjeckiska koken har det anviints redan
frén ér 1957 och dr fortfarande vildigt populért. P& grund
av sitt breda anviindningsomrdde har det dven funnit
kunder i andra linder.

Vi 6skar Er en smaklig méltid

REMOSKA bestdr i princip av tre delar:

VARNING !
Ligg inte locket med undersidan nedat, dar
viirmeelementen sitter, pd underligg eller
kéksbordet. Liigg det alltid UPP OCH NER (se bild). For
detta éndamél finns ett handtag och en hdllare féreslagna.
SLA AV strsmbrytaren ndr matlagningen dr klar och DRA UT
SLADDEN ur viigguttaget. Ldt apparaten svalna.
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VARNING !
Locket fér ej nedsiinkas i vatten! ANVAND INTE
diskmaskin for rengéring av locket!

1 Lock (med viirmeelement)
2 Karl
3 Hallare

Liis sikerhetsfareskrifterna och bruksanvisningen
noggrant fére anviindning av det elektriska stek- och
bakningskrlet av mérket REMOSKA.

Siikerhetsforeskrifter
FARA!II

I locket sitter eft viirmeelement. Locket dr under

tillagning av maten MYCKET VARMT och férblir
varmt dven efter det att strsmbrytaren slagits av. ROR EJ
lockets yta eller ndgon annan metalldel under
matlagningen. Anviind bara plasthandtaget fér att
manipulera locket (respektive plasthéllaren).

FARA!II i
Apparaten fér EJ ANVANDAS i fuktig milj eller
i direkt regn.
Placera apparaten utom riickhdll for barn!
Placera inte apparaten i nirheten av plastforemdl eller
briinnbart material.

Bruksanvisning

Det elektriska stek- och bakningskdrlet av mirket
REMOSKA ir en beprévad och mycket omtyckt elapparat
for beredning av varmriitter. Den kan anvéindas for
tillagning av alla sorters kétt, gronsaker, samt salta och
sota matritter. Den dr bist limpad for stekning och
bakning, men kan dven anviindas fér uppvirmning och
tining. Matberedningen motsvarar kraven fér nyttig kost
och diet.



nnan kdrlet, som har en Teflonyta, anviinds for férsta
gdngen ska det forst rengdras med rent varmt vatten och
diskmedel och direfter torkas.

REMOSKA ir inte utrustad med ndgon regulator eftersom
den har jimn verkningsgrad och man behdver dirfor inte
vara orolig fér att brinna maten. Det gdr dessutom litt
att titta till maten genom glasrutan och man behéver
diirfor inte ta av locket

Vi rekommenderar att locket inte tas av mer én absolut
nddviindigt, eftersom matrétten blir torr om locket tas

av ofta.

Vid tillagning av kétt méste man tinka pé att olika
sorters kott innehdller olika mycket vatten och fett, s
dirfor med vatten efter behov. Om man dser for mycket
vatten kommer kottet i stillet att bréiseras! Nir locket dir
stiingt leds dverbliven dnga bort genom tvé
dvertrycksventiler i locket. De fillredda matritterna forblir
diirfor saftiga, mjuka och torkar inte ut genom langvarig
stekning som i en klassisk ugn.

ANVAND INTE redskap som dr vassa eller av metall for att
rora om i kirlet, for att lossa maten frén dess viiggar och
botten eller for att portionera upp maten. Teflonytan som
forhindrar att maten bréinner fast skulle kunna skadas!
ANVAND alltid bara verktyg som dr av tr eller plast.

Underhdll (rengdring och diskning)

FARA!II

Locket fdr ej nedstinkas i vatten!

ANVAND INTE diskmaskin for att géra rent locket!

- lock (underdelen) torka med fuktig svamp (anvind
inte svampens grova yta) doppad i varmt vatten med
diskmedel;

- kiirlet kan rengéras som vanligt utan att anviinda

REMOSKA kan diskas forst nir den svalnat helt
och kopplats bort frén elniitet.

rengdringspulver, kan dven diskas i diskmaskin.

- lockets dverdel av rostfritt material kan pd grund av
léngvarig exponering fér hetta anta en gulaktig firg.
Genom att anviinda sérskilda rengdringsmedel for
rostritt stél (stainless) kan man éterstilla det
ursprungliga utseendet. Overdelen dr fillverkad av
polerat rostfritt material. Aven i detta fall far ALDRIG
rengdringspulver eller den grova ytan pd disksvampen
anviindas, den polerade ytan skulle kunna repas!

Skulle den elekiriska delen (elkabeln, viirmeelementet,
strombrytaren...) skadas méste fackmannamiissig
service ALLTID anlitas. Apparaten MASTE efter
reparation genomgd fest for elsiikerhet!

For att inte en olycka med elekirisk strom eller
eldsvida ska intriiffa far man sjiilv ALDRIG forsioka
reparera apparaten eller byta elkabeln.

REMOSKA

Markova 1768 « 744 01 Frenstdt pod Radhostém e Tel.: +420,/556/802 601
Fax: +420/556,/802 602 * e-mail: remoska@remoska.cz © http://www.remoska.cz
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ZARUCNI LIST

Zarucni opravy provadi:
REMOSKAs.r. 0.
Markova 1768

74401 Frenstatp.R.

Vyrobce ruci za jakost a provedeni tohoto vy-
robku po dobu 24 mésict ode dne jeho prodeje
uzivateli. Dale ruci za vS8echny funkce stanove-
né pfislusnymizavaznymi technickymi normami
za predpokladu, Ze uzivatel bude dodrzovat na-
vodem uvedeny zplsob pouZziti vyrobku.
Zaruka se vztahuje na zavady vzniklé pouZzitim
prokazatelné vadného materialu nebo vadnym
provedenim s podminkou, Ze na spotfebici ne-
byly provedeny neodborné opravy, Upravy nebo
neopravnéné zasahy.

Reklamaci mGze uzivatel uplatnit u prodejce,
ktery vyrobek prodal, nebo mlze zaslat fadné
zabaleny kompletni vyrobek s potvrzenym za-
ruénim listem pfimo vyrobci REMOSKA s.r. 0.

V pfipadé opravnéné reklamace bude vyrobek
spotebiteli opraven bezplatné.

Pro jiny postup, vyménu zbozi &i zruSeni smlou-
vy plati ustanoveni ob&anského zakoniku § 619,
§622anasl.

Reklamace nemuze byt uznana bez rfadné vy-
plnéného zaruéniho listu, opatfeného datem
a razitkem prodejny, dale v pfipadé nesprav-
ného zabaleni vyrobku a v dusledku toho jeho
poskozeni pfi prepravé &i v pfipadé doruceni
nekompletniho ¢i demontovaného vyrobku.

Vyrobek byl v zar. opravé od .............. do...coeeveene
Opravenka Cislo: ........ccceeeveeeeeiiieeccieeeeins

Raz. a podpis opravny ..........cccccceeeenieeeiniieeennines

Dat. prodeje: ........ccocoiiiiiiiiiiiii e,
Razitko a podpis prodejny:

Kupujici byl seznamen s funkci
a zachazenim s vyrobkem.

Vyrobek byl v zar. opravé od .............. o [o TUSURRII
Opravenka Cislo: ........cccceeiiieeiiiieeiieeeee

Raz. a podpis opravny .........ccccceceeveeniiecneenienns

Vyrobek byl v zar. opravé od .
Opravenka &islo: ..................

Raz. a podpis opravny ..........cccccceeneieenienenenen.

Bez data prodeje
a razitka prodejny
je zarucni list
neplatny a oprava
v zaruce nebude
provedena.

Vyrobek byl v zar. opravé od .............. (o [c RPN
Opravenka Cislo: ........ccccveevieeeiiieeeiiieeens

Raz. a podpis opravny ..

Vyrobek byl v zar. opravé od .............. [o o FSUURIIIIN
Opravenka Cislo: ........cccveiiiieiiiieence e,

Raz. a podpis opravny .




